
JULEFROKOST

FORRET

HOVEDRET

Gammel daws modnet sild - karrysalat –
capers og skalotteløg 

Smilende æg – hjemmerørt mayonnaise -
chilenske rejer

Panko paneret dansk Rødspættefilet -
hjemmerørt  grov remoulade – San

Marzano tomat – citron confit 
Tørret BramslevGaard svine charcuteri –

syltede svampe – fermenteret
hvidløgscreme

Sprænt og konfiteret andelår – hjemmesyltet
rødkål – jordskokke flan – kartoffel compot

Tarteletter – konfiteret unghane i asparges –
tomat urtesalat

Julemidister - vreden kål – brunede kartofler
Krydder sauce 

DESSERT

Thise juleost – honning glaserede julenødder
Ris a la mande med hjemmelavet

kirsebærsauce 
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